11. Rotwein
100 g Zucker
1 gehaufter TL Schuhbecks Gluhweingewirz

Wichtige Kiichenger ate
Topf, Einwegbeutel,

Zubereitung

Rotwein mit Zucker erhitzen. Das Gluhweingewdr z in einen Einwegteebeutel fiillen,
verschlie3en, in den heil3en Wein legen und 5 bis 10 Minuten ziehen lassen.

Gewtrzbeutel entfernen und den Gliihwein heild in Tassen oder Punschglaser fillen.

Nahrwertangaben (pro 100g):


https://kochclub.schuhbeck.de/online-shop/gewuerze/gewuerzmischungen/deutschland/2257/schuhbecks-gluehwein-gewuerz

